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町
で
は
、
庄
内
三
大
民
間
育
種
家
で
あ

る
故
・
佐
藤
彌や

た

え

も

ん

太
右
衛
門 

氏
（
猪
子
）
が

育
種
し
た
水
稲
の
品
種
「
イ
号
」
を
復
活

さ
せ
、オ
リ
ジ
ナ
ル
の
日
本
酒
を
造
る
「
イ

号
」
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
が
、
平
成
29
年
度
に

ス
タ
ー
ト
し
ま
し
た
。
昨
年
９
月
に
収
穫

し
た
「
イ
号
」
を
使
っ
た
日
本
酒
「
イ
号 

彌
太
右
衛
門
」
が
つ
い
に
完
成
し
ま
し
た
。

　

今
回
は
収
穫
後
か
ら
完
成
に
至
る
ま
で

の
軌
跡
を
紹
介
し
ま
す
。

醸
造
方
法
の
こ
だ
わ
り

　

醸
造
方
法
を
検
討
す
る
に
あ
た
り
、「
明

治
時
代
に
育
種
さ
れ
た
「
イ
号
」
だ
か
ら

こ
そ
、
昔
な
が
ら
の
醸
造
方
法
に
こ
だ
わ

り
た
い
」
と
い
う
思
い
か
ら
、
生き
も
と酛
造
り

で
醸
造
す
る
こ
と
に
し
ま
し
た
。
生
酛
造

り
と
は
、
自
然
の
乳
酸
菌
が
作
り
出
す
乳

酸
の
力
で
雑
菌
を
抑
え
な
が
ら
、
酵
母
が

活
動
し
や
す
い
状
態
を
つ
く
っ
て
ア
ル

コ
ー
ル
発
酵
を
促
進
す
る
方
法
で
、
明
治

時
代
ま
で
は
主
流
だ
っ
た
醸
造
方
法
で
す
。

　

醸
造
は
鶴
岡
市
大
山
の
酒
造
会
社
で
あ

る
㈱
渡
會
本
店
に
依
頼
し
ま
し
た
。
㈱
渡

會
本
店
は
、
現
在
も
生
酛
造
り
で
醸
造
し

て
い
る
こ
と
、
イ
号
を
育
種
し
た
故
・
佐

藤
彌
太
右
衛
門
氏
が
会
社
と
同
じ
旧
西
田

川
郡
に
住
ま
い
し
て
い
た
こ
と
、
ま
た
、

代
表
取
締
役
社
長
の
渡
會
俊
仁
さ
ん
が
酒

造
り
に
対
す
る
町
の
思
い
を
理
解
し
て
く

だ
さ
っ
た
こ
と
が
理
由
で
し
た
。

Ｑ 

飯
米
で
あ
る「
イ
号
」を
原
料
に
し
た

「
イ
号 

彌
太
右
衛
門
」の
特
徴
は
？

Ａ 

酒
造
好
適
米
と
言
わ
れ
る
山
田
錦
や
雪

女
神
よ
り
味
が
濃
く
、
米
の
う
ま
味
を

感
じ
ら
れ
ま
す
。

Ｑ 

生
酛
造
り
で
醸
造
し
た「
イ
号 

彌
太
右

衛
門
」の
特
徴
は
？

Ａ 

有
機
酸
の
量
が
多
く
、
特
に
乳
酸
は
普

通
の
日
本
酒
と
比
べ
て
多
く
含
ま
れ
て

い
ま
す
。
普
通
の
日
本
酒
と
同
程
度
の

糖
の
含
有
量
で
あ
っ
て
も
、
有
機
酸
の

量
が
多
い
こ
と
で
辛
さ
を
感
じ
ら
れ
、

甘
味
と
酸
味
の
バ
ラ
ン
ス
が
良
い
日
本

酒
に
仕
上
が
り
ま
し
た
。

Ｑ 

今
回
の
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
に
参
加
し
て
み

て
感
想
は
？

Ａ 

「
イ
号
」
に
出
会
え
た
こ
と
が
良
い
経

験
に
な
り
ま
し
た
。
こ
れ
ま
で
阿
部
亀

治
氏
が
育
種
し
た
「
亀
ノ
尾
」
を
使
っ

て
日
本
酒
を
作
っ
て
お
り
、
今
秋
に
は

工
藤
吉
郎
兵
衛
氏
が
育
種
し
た
「
京
の

華
」
を
使
っ
て
日
本
酒
を
作
る
予
定
で

す
。
今
回
の
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
に
参
加
し

て
、
庄
内
三
大
育
種
家
が
育
種
し
た
米

で
作
っ
た
日
本
酒
を
揃
え
る
こ
と
が
で

き
、
大
変
光
栄
だ
と
思
っ
て
い
ま
す
。

㈱
渡
會
本
店 

代
表
取
締
役
社
長

渡
會　

俊
仁 

さ
ん

イ
ン
タ
ビ
ュ
ー

ついに完成!!三川町生まれの日本酒 

「イ号 彌太右衛門」
▶左から渡會俊仁さん、阿部誠町長、大瀧浩幹さん　（4月23日 なの花ホール）
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「
イ
号 

彌
太
右
衛
門
」が
で
き
る
ま
で

町
民
参
加
の
こ
だ
わ
り

　
「
イ
号
」
が
町
民
の
皆
さ
ん
に
長
く
愛

さ
れ
て
ほ
し
い
と
い
う
願
い
か
ら
、
こ
の

日
本
酒
の
名
称
に
つ
い
て
、
町
民
や
町
出

身
者
を
対
象
に
公
募
し
ま
し
た
。
望
郷
み

か
わ
会
会
員
の
作
品
を
含
め
、
65
点
の
応

募
が
あ
り
ま
し
た
。

　

こ
の
65
点
を
名
称
審
査
会
で
検
討
し
た

結
果
、「
イ
号 

彌や

た

え

も

ん

太
右
衛
門
」
に
決
定
し

ま
し
た
。お

披
露
目
会
を
開
催

　

４
月
23
日
㈫
に
い
ろ
り
火
の
里
な
の
花

ホ
ー
ル
で
「
イ
号 

彌
太
右
衛
門
」
の
お

披
露
目
会
が
開
催
さ
れ
ま
し
た
。
米
の
生

産
者
で
あ
る
大
瀧
浩
幹
さ
ん
や
㈱
渡
會
本 名称審査会を経て「イ号 彌太右衛門」に決定

店
の
渡
會
俊
仁
さ
ん
の
他
、
プ
ロ
ジ
ェ
ク

ト
に
携
わ
っ
た
関
係
者
や
観
光
協
会
会
員
、

町
内
飲
食
店
の
方
々
が
参
加
し
ま
し
た
。

　

お
披
露
目
会
で
は
ま
ず
、
日
本
酒
の
名

称
が
発
表
さ
れ
、
観
光
協
会
会
長
の
乾
杯

の
発
声
と
と
も
に
日
本
酒
を
味
わ
い
、
そ

の
出
来
を
確
か
め
ま
し
た
。

商
品
紹
介

　

町
内
の
酒
販
店
で
販
売
し
て
い
ま
す
。

　

多
く
の
関
係
者
の
特
別
な
思
い
が
詰

ま
っ
た
日
本
酒
「
イ
号 

彌
太
右
衛
門
」

を
ぜ
ひ
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

○
問
合
せ
先　

三
川
町
観
光
協
会

☎
66
―
４
６
５
６

仕込みタンクに入れる前に、米を放冷機で冷
ます。

❷蒸米の冷却

蒸した米に麴菌を混ぜて麴米を作るため、菌
が活動しやすい温度まで冷ます。

❶麴米づくり

❶でできあがった麴米と❷の蒸米を、タンク
に入れられた仕込み水の中に投入する。

❸仕込みタンクに麴を投入

その後、ろ過装置でろ過され、透き通った日
本酒が完成

❹3月6日搾りたての原酒

【特集】ついに完成!!｢イ号 彌太右衛門｣

書は大瀧浩幹さんの妻しのぶさんが制作


